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Dr. Abderraouf EL ANTARI, PhD (Sciences des Aliments) specialiste dans les domaines
de Qualité des Aliments et la Technologie des Huiles de 1’Universit¢ Caddy Ayyad de
Marrakech. Chercheur a I’INRA, responsable de la section des Huiles Alimentaires depuis
1995. Expert international en dégustation de ’huile d’olive.

Ses travaux portent sur la caractérisation des huiles alimentaires notamment I'huile d'olive
vierge, la technologie de trituration des olives et la gestion de qualité. Depuis 2000, il est
I'initiateur d'un modéle d'établissement de protection technologique de I'huile d'olive liée a
I'origine au Maroc (produit de terroir protégé sous SDOQ). Initiateur et coordinateur des
travaux de 1’¢laboration de la premi¢re AOP de 1’Huile d’olive au Maroc « Huile d’Olive
Tyout Chiadma ». Coordinateur des travaux d’élaboration des SDOQ de I’huile cas: de
I’AOP huile «Aghmat Aylane» et I’IG huile d’« Amizmiz ». Responsable de la
caractérisation des huiles d’olive de I’IG « Zerhoune ». Collaborateur dans 1’établissement du
Label Agricole huile d’olive « AL ALFIYA ». Co-coordinateur de I’élaboration de 1I’IG Noix
du Haut Atlas de Marrakech.

Abderraouf EL ANTARI Co-auteur de plus de 100 articles et communications. Il travaille
actuellement dans plusieurs projets de recherche sur I'huile d'olive, I'huile d'argan et I'huile de
cactus et d’autres huiles de graines oléagineuses.

Il est expert auprés du Conseil oléicole international (COI) en matiere de caractérisation de
I'olivier et de l'identification variétale et membre du comité du COI pour la révision de la
norme du CODEX également membre du comité national du Codex Alimentarious sur les
Huiles et les Graisses. Membre du comité des dégustateurs experts du COI. Il est également
membre de plusieurs jurys internationaux de dégustation de 1’huile d’olive.

Co-fondateur et Chef du jury régional de la dégustation de I’Huile d’Olive de la région de
Marrakech et membre du Jury National Officiel de dégustations d'huile d'olive du Maroc,
membre officiel du jury du concours de produits locaux au Maroc. Initiateur depuis 2006 du
prix régional a la qualité de I'huile d'olive a Marrakech.



Il travaille actuellement dans plusieurs projets de recherche sur I'huile d'olive dans le cadre de
projets de recherche et de développement financés par des organismes nationaux et
internationaux. 1l est coordinateur scientifique du projet national sur I’établissement du casier
oléicole national du Maroc.

Dans le cadre de la collaboration avec les Universités, 1’encadrement a été assuré pour
plusieurs études de theses et stages de longues et courtes durées, lecteurs de plusieurs théses.
Il a assuré plusieurs séminaires sur la qualité de I’huile d’olive dans le cadre de master au
niveau des FST Marrakech et Settat.

Sollicité également comme lecteur de plusieurs publications scientifiques dans des journaux
internationaux. Membre des comités scientifiques des séminaires sur 1’olivier et I’arganier au
Maroc.
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